
 

Allergeni 1. glutine-cereali | grain-gluten 2. crostacei | shellfish 3. uova | eggs 4. pesce | fish 5. arachidi | peanuts 6. soia | 
soya 7. latte | milk 8. frutta a guscio | nuts 9. sedano | celery 10. senape | mustard 11. semi di sesamo | sesame seed 12. 
solfiti | sulphites 13. lupini | lupins 14. molluschi | seafood – mollusc 19. carne | meat 
 

 

MENU 

Focaccia, culatta piacentina, burrata di bufala, basilico. 1,7 – 18 euro 
Focaccia, Piacenza ham, buffalo burrata 

 

Vitello tonnato, limone, capperi. 3,4 – 24 euro 
Veal with tuna sauce, lemon capers. 
 

Carpaccio di gamberi, maionese al basilico, pompelmo rosa. 2,3 – 30 euro 
Shrimp carpaccio, basil mayonnaise, pink grapefruit. 

 

Spaghetti ai pomodori e parmigiano. 1 – 26 euro 
Spaghetti with tomatoes and parmesan. 

 

Branzino alla brace, olio alle erbe aromatiche. 4 – 30 euro 
Grilled sea bass, aromatic herb oil 

 

CONTORNI 

Insalata di pomodori e cetrioli. – 10 euro 
Tomato and cucumber salad. 

 

Patate al burro e rosmarino. 7 – 10 euro 
Potatoes with butter and rosemary. 

 

DOLCI 

Tiramisu. 1,3,7 – 15 euro 

 

Gelato e sorbetto artigianale. 7 – 12 euro 
Artisanal ice creams and sorbets. 

 

 


